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AU RESTAURANT

LE PONT DE SENARD
Au Bord de la Maine...

Du Lundi au Vendredi, Hors jours fériés
Salle Sevre

FORMULE « EXPRESS » 2 9.00 €

Buffet de Hors d’(Euvre Plat du Jour au Choix
Plat du Jour au Choix Dessert au Choix

FORMULE « DU JOUR » 210.10 €

Buffet de Hors d’(Euvre

kkk
Plat du Jour au Choix
kkk

Assiette de Fromages OU Dessert au Choix

k%

Café Compris

Du Lundi au Dimanche Midi
Salle Véranda

7 Menus Semi gastronomiques
de 17.50 € A 45.90 €
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HOTEL**RESTAURANT - BAR - TRAITEUR

Hotel Restaurant Bar Traiteur
LE PONT DE SENARD
Le Moulin de Sénard
85600 ST HILAIRE DE LOULAY

Tél 02 51 46 49 50
Fax 025194 11 11
Email : hotel.senard@free. fr
Site : www.hotel-pontdesenard.fr
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Cheére Cliente, Cher Client,

xhk

De nos jours, « ’Art du Bien recevoir » sur son Légumes et Effilochée de Saumon Fumé :

lieu de travail est un atout majeur.

L
Afin de mieux vous servir, notre équipe de

cuisinier vous a élaboré les Formules Traiteur Entreprise

pour profiter d’un espace temps déjeuner restreint tout

en poursuivant vos activités : un essai industriel ou u

Assiette de Fromages du Terroir
Et sa salade aux Noix et Raisins

artisanal, une réunion confidentielle ou par simple com- sk

modité pour votre clientéle.

Assiette du Patissier

Profitez de notre sélection de 5 plateaux repas
de 12 a 32 euros par personne, hors boissons. Pour cela,
un simple appel téléphonique suffit, en définissant le
choix et le nombre de plateaux repas, I’horaire et lieu de
livraison, la boisson requise pour parfaire un repas de
qualité dans votre entreprise.
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Possibilité de remplacer
La Verrine de Tourteau par un Plat chaud

Au plaisir d’une prochaine collaboration. Prix net TTC par personne

A Commander la Veille de la Prestation
Avant 18h00

L’équipe du Pont de Sénard ) , :
Boissons en supplément - Vaisselle rendue sale

Photos non contractuelles



AUTOMNE / HIVER l Formule a 12.00 €

Formule a 26.
P 0 LLLLE 6 OO € ’ Méli - Mélo de Hors d’(Euvres
’ ; (salade composée, crudités, charcuterie)
Velouté de Légumes
Z (a réchauffer sur le lieu de réception) v 3¢
ou
a Pressé de Magret et Légumes Réti de Beeuf
et son crémeux au Cheévre ou
z_ ek Roti de Porc
e . A "y
Pavé de Saumon mi-cuit, crémeux aux Herbes et Réti de Dinde
a Pommes de Terre a la vinaigrette Balsamique
(plat froid) (suivant arrivage)
[ 2 ou
Noix de Joue de Porc a la Forestiére e e, CHIPS
(plat chaud) B Y
Verrine Mangue, Mousseline Vanille Crumble A
e ouU Clafoutis aux Fruits
Coque aux Trois Chocolats e ovu
Sv Fromage Blanc au sucre et coulis fruits rouges
Pain
- Prix net TTC par personne Pai
l A Commander la Veille de la Prestation am
S Avant 18h00 Prix net TTC par personne
Boissons en supplément - Vaisselle rendue sale S A Commander la Veille de la Prestation
' Avant 18h00
n Boissons en supplément - Vaisselle rendue sale

Photos non contractuelles Photos non contractuelles




Formule a 15.00 €

Salade Gourmande au Jambon de Pa
Et son émincé de Poulet
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Assiette de Fromages du Terroir

*kk

Tarte Ananas Pistache
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Pot de créme Vanille Poire
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Pain

Prix net TTC par personne
A Commander la Veille de la Prestation
Avant 18h00

Boissons en supplément - Vaisselle rendue sale

Photos non contractuelles

Formule a 20.00 €

Méli - Mélo de Hors d’(Euvres
(salade composée, crudités, charcuterie)

k%%

PLAT DU JOUR et sa garniture de Légumes

(a réchauffer sur le lieu de réception)
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Ananas Frais
ou o

Verrine Chocolat noir et
Bananes caramélisées
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Pain

Prix net TTC par personne
A Commander la Veille de la Prestation
Avant 18h00

Boissons en supplément - Vaisselle rendue sale

Photos non contractuelles



